SPEISEN & GETRANKE

NDGASTIOF
D1 edtrich A

Suton, dadd i da deid !

11ONTAG, DONNERSTAG, FREITAG, SATISTAG AB 17:00 ULR GEOFFNET
SONNTAG AB 300 UHR GEOFFNET

DIENSTAG & TMITTWOCH RUMETAG
BESTELLANNAMME WARYIE KUCHE: 21-00 UWR



...............................................................................................................................................................................................................................

Was macht uns besonders? Unser Restaurant ist eine Herzensangelegenheit. Es ist unser zweites Zuhause und
soll dies auch fur euch sein. Was uns unterscheidet?

Moglichst viele unserer Produkte sind regional. Hiufig kommt unser Fleisch von guten Freunden, wird von
Thorben selber gejagt oder kommt ,vom Bauern nebenan® Natirlich ist dies nicht immer mdéglich. Dann gilt
bei uns: Fleisch wird mit gutem Gewissen gekauft - wir achten darauf, dass die Tiere aus NRW stammen, hier
gezuchtet, gemastet, geschlachtet und auch zerlegt werden. Wir mdchten unnotige Wege vermeiden und mit
gutem Gewissen geniefRen kénnen.

Natirlich kaufen auch wir im GrofSmarkt - aber viele unserer Gemuseprodukte stammen aus dem heimischen
Garten. Die Eier liefert Familie Reuvers und alles was aus einer Metzgerei kommt, bringt uns Yannik (Ruppert,
Inhaber und Metzgermeister der Metzgerei Jaron, Kalkar). Zahlreiche Obstbdume, eine ganze Himbeerhecke und
eine kleine Rhabarberplantage liefern genug ,Futter® fir unsere selbstgebackenen Kuchen.

Q it

Wir machen alles selber. Naja fast. KloRRchen, Blatterteig, Butter, Sahne ... werden gekauft. Aber sonst gilt - was
wir servieren ist hausgemacht. Fertiggerichte konnt ihr Uiberall verzehren - bei uns geht es um Genuss. Und
wenn wir nach einem Restaurantbesuch sagen ,Na das hétten wir Zuhause aber besser gekonnt“ - dann hat es
sich fur uns nicht gelohnt. Bei uns Zuhause wird auch alles Frisch gekocht - das ist unser Standard, unsere
Passion, dafir stehen wir.

Coonwead

Unsere Karte ist klein, dafir wechseln wir sie regelméiRig. Zudem gibt es Tagesempfehlungen. So kommt auch
bei einer hoheren Besuchsfrequenz keine Langeweile auf. Die Mittagskarte wechselt sogar wochentlich. Natirlich
geht es nicht nur ums Essen.

Wir zapfen 3 Biere vom Fass (Bitburger Pils, Benediktiner Weizen und Bolten Alt), haben eine grofle Auswahl
an Schorlen und Saften von der Obstkelterei van Nahmen und eine tolle Auswahl an Weinen. Die Flaschenweine
sind zu moderaten Preisen erhiltlich und die Auswahl an offenen Weinen l4sst nur wenige Wiunsche offen.



CAllergien

Wir sind an vielen Stellen weizenfrei und arbeiten verstidrkt mit Dinkel. Jedoch gibt man als Allergiker die
Verantwortung fir seine Allergie nicht an der Garderobe ab. Auf Allergien und Unvertraglichkeiten, die uns im
Vorfeld nicht bekannt sind, kénnen wir uns nicht einstellen. Somit gebt uns doch bitte die Chance eure Gesundheit
zu achten und auf eure Anforderungen Riicksicht zu nehmen - und gebt eure Allergien oder Unvertraglichkeiten
bei der Reservierung mit an.

amilio

Unser Restaurant ist unser Zuhause. Fur uns seid nicht nur ihr als G&ste wichtig - sondern eben auch unser
Team. Wir schétzen und achten einander, kénnen uns aufeinander verlassen - und lachen, lieben und leben
miteinander. Und ihr seid mittendrin.

LANDGASTHOF
D Jedtr cc/l B



...............................................................................................................................................................................................................................

Sdervichen odet wicht?
Naturlich freuen wir uns auch uber jeden spontanen Besuch - jedoch sind wir aber manchmal ausgebucht oder
haben geschlossene Gesellschaften. Um Euch eine Enttduschung zu ersparen, reicht es manchmal schon aus kurz

bei uns anzurufen bevor ihr Euch auf den Weg macht.
Und mit unserer Onlinereservierung erreicht ihr uns rund um die Uhr - auch an unseren Ruhetagen!

Wir servieren Euch Filterkaffee, Tee, Kakao, 3 verschiedene Safte und Sekt. AufRerdem gibt es hausgebackenes
Brot, eine riesige Auswahl Brotchen, Rihrei, Wirstchen und Speck, Aufschnitt, Kdse und R&ucherfisch, Obst
und Misli ... - also alles was das Herz begehrt.

Sonn- und feiertags 9 bis 11 Uhr - 22,00 Euro pro Person
Eine rechtzeitige Reservierung ist unbedingt erforderlich!

Coruppen & Cléranstaltungen

Ob Hochzeit, Geburtstag, Familienfeier ... ob 8, 30 oder 130 Personen. Wir freuen uns, mit Euch zu feiern. Gerne
unterbreiten wir Euch ein individuelles Angebot fur Euren Anlass - sprecht uns einfach an.

Fiir Gruppen ab 30 Personen 6ffnen wir nach Absprache auch auferhalb der Offnungszeiten.
Seit diesem Jahr kénnt ihr uns auch fur Zuhause buchen - Catering leicht gemacht.

Ihr seid noch auf der Suche nach der richtigen Umgebung fur Euren geschéiftlichen Termin oder fir ein Essen
mit Kollegen, Geschaftspartnern oder Kunden?

Gerne kénnen wir unsere Karte auf Englisch, Niederldndisch oder Franzdsisch Ubersetzen - bitte lasst uns dies
rechtzeitig vorher wissen.

In unserem separaten Raum finden bis zu 35 Personen Platz.



...............................................................................................................

0.1 5.00
0.75 28.00
Sptitzig mit (Gedctumack! 0.2 8.00

Aperol Spritz - Aperol | Wasser | Sekt

Hugo - hausgemachter Holunderbliutensirup aus
Huisberdener Holunderbluten | Sekt

Lillet Berry - Lillet Weinaperitif | Goldberg Wild Berry
spritziger Willi - hausgemachter Birnensirup | Sekt
wilde Johanna - Beerenlikér | Goldberg Wild Berry
ZitrONE Spritz - unsere Antwort auf Limoncello Spritz
mit regionalem Zitronenlikdér aus Hamminkeln!

Erna - unser Erdbeerapertitif - mit Erdbeersirup,

Sektchen & so.

Sherry Bcl  4.00
fino | medium | sweet
%d&mb@ftg(’/fnmm Bcl  6.00
Lustau Los Arcos - Solera Reser-

@owaedt/ 5cl 4.00
tawny | white

Campare 4¢l  4.50
mit Orangensaft | mit Soda 6.50

................................................................................................................

Chreschtseces van G fatunen 0.2 7.50
Apfel-Quitte | Apfel-Himbeer-Johannisbeer
Keattich - auch ofume! 0.2 7.50

Horst - unser Alkoholfreier Hugo - hausgemachter
Holunderblitensirup aus Huisberdener Holunderbliten
Ludger - unser alkoholfreier Limoncello Spritz
kombiniert feinherben Zitronenlikdér ohne Alkohol
mit Tonic Water und einem Hauch frischer Minze.
Sommerfeeling im Glas!

Magic Martini - alkoholfreier Martini in wurzig-
erfrischender KOmbination. Macht stichtig.

Noperol - die erste richtige, kdstliche Alternative fir
alle Aperolfans - ganz ohne Alkohol!

Erwin - unser Erdbeerapertitif ohne Umdrehungen -
mit Erdbeersirup & so.

SommerBrise - frisch, herb, fruchtig - genau das ist
unsere Sommerbrise. Pink Grapefruit und Tonic in
perfekter Balance.

SommerlLiebe - tropische Aromen gepaart mit leichter

Exotik und frischer Frucht - perfekt als Aperitif.

UNSERE PREISE VERSTEREN SICH INKLUSIVE MEMRWERTSTEUER UND IN EURD.



...............................................................................................................................................................................................................................

Liebe Géste,
bitte informiert uns vor Eurer Bestellung, wenn ihr Allergien und Unvertraglichkeiten habt. In der Karte kénnt
ihr mittels der Symbole erkennen, welche Allergene in den Gerichten enthalten sind. Sind die Symbole grin

gefarbt, kann das Gericht (mit kleinen Abwandlungen) auch ohne diese Zutat zubereitet werden.

Wendet euch bei Fragen doch einfach an uns!

Fir die Getrdnke gelten folgende Zusatzstoffe:

1= T KONSERVIERUNGSSTOFF 7= MIT GESCHMACKSVERSTARKER 3 = ANTIOXIDATIONSIITIEL 4 = MIT FARBSTOFF 9 = T PHOSPHAT
6 = MIT SUSSUNGSHITTEL 1 = KOFFEINHALTING 8 = CHININHALTIG 3 = GESCAWARTT 10= GESCHWEFELT
11 = ENHTALT PHENYLALALINQUELLE

Allergene:

HNEREL - @ MILCH GLUTEN SENF FISCH SCHALEN- & KRUSTENTIERE ERDNISSE
NUSSE SESAT SELLERIE SULFITE S0UA KONSERVIERUNGSSTOFFE LUPINE



.............................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................

..................

..................

Sonderbrafitriite LA O@D® s 7.25
hausgemachte Maultasche | Markkloichen | Blumenkohl | Eierstich 7195 9.50
Spargetougpe BTN et 7.25
Spargel | Crottons 7196 9.00
Gatar ven Snat WD 0®0O®®  14.50
Frankfurter grine Sauce | gerdstetes Hanfbrot

thavsgemachite Dinketraviot; AT 0®0G®  13.50
hausgemachte Dinkelravioli | Barlauchfullung | Spinat | Kirschtomaten | Parmesan | Pinienkerne

Sueladle vorm wiederreinidchon Gfadare WM ®O00O®  13.50
Spargelspitzen | Zitronen-Barlauch-Vinaigrette

Cotzgermecstst ,@mwm@ Bloatrwecrar: W OO 12.80
Jus | geschmorte Perlzwiebeln | Kartoffel-Endivien-Stampf | Apfelmus

Pl lestrichs Dinbelflanmibuchen T

.%«Io’ GANZ KLASSISCH O 9.50
knuspriger Dinkelflammmkuchen | Sauerrahm | Metzger Yanniks bester Speck | Zwiebeln

o WHorioawne LI 16.50

knuspriger Dinkelflammkuchen | Rauchlachs | Spargel | Barlauchpesto

UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND IN EURC.
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Casdar Salad 00D®®

Romersalat | Caesar Dressing | getrocknete Tomaten | Brotchips | Parmesan

Beilage 7.50
Corapeide 12.80
Plauprgang 18.50
bowtter CGartendalar WEAN 00®B®

bunter Blattsalat | Rohkost | French Dressing | gerdstete Kerne

Beilage 6.25
Céapecde 11.00
Pauergang 16.00

...............................................................................................................................................................................................................................

JAlle evctr st Salat zw langreilig iot odet i gerue teclt ... I

gratinierter Ziegenkése | Honig | hausgemachtes Granola SO® 7.50
drei gebratene Riesengarnelen 7.50
Spargelquiche @, 7.80
gebratene Pilze 4.50
rosa gebratene Rindfleischstreifen 9.00

UNSERE PREISE VERSTELEN SICH INKLUSIVE MEMRWERTSTEUER UND IN EURD.



- . Mayonnaise
e aile Ketchup
ii je 0.60

...............................................................................................................................................................................................................................

Kmpelatilzehon WL 0®®® 8.00
hausgemachte Dinkelnudeln | Tomatensauce

Sonrdinpetens WNINL @®0D®O®  8.00
hausgemachte Dinkelnudeln | Sauce Bolognese

Craw Potte WA 5.00

Pfannkuchen | mit oder ohne Apfelmus

.............................................................................................................................

Fhinzeadin auf dor Sibde WITITIITN ©0®®  10.00

kleines Kalbsschnitzel | Erbsen | dicke Fritten

.............................................................................................................................

Kaiotn Blaubir, W 9.00
Fischstdbchen | Rahmspinat | Kartoffelplirée
Cootatmarie NIRRT 5.00

dicke Fritten

UNSERE PREISE VERSTENEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND IN EURD.



.............................................................................................

..............................
g Uocker 8.70

WeiRburgunder & Chardonnay

Feine Saure, zartwirzige Mineralitdt mit
langem Nachhall. Noten von Zitrus, Pfirsich
und gelben Frichten.

Peifer Schatrer trocken 8.70

Noten von Pfirsich, Yuzu und Kréutern,
ausgewogene Saure - Uberraschend & frisch.

..............................................................................................

Kedling halbtrocken 6.90

Harmonisch und vollmundig. Aromen von
reifen Apfeln und exotischen Friichten mit
dezenter SuRe.

..............................................................................................

Greta Spdé focntierb
Spéatburgunder und Schwarzriesling

Aromen von roten Beeren und Pflaume -
leichte SUfle mit frischer Saure.

..............................................................................................

8.70
Weiburgunder & Chardonnay

Feine S&aure, zartwurzige Mineralitdt mit
langem Nachhall.

..................................................................................................................................

Mayonnaise
Ketchup

Q/aa,owac/e@

VEGDIE, VEGAN & FISCH je 0.60
Grole 0®O&®®  19.50
hausgemachte Dinkelravioli | Barlauchftllung | Spinat
Kirschtomaten | Parmesan | Pinienkerne | Beilagensalat
Kaut wuna Siben @®O®®  21.00

geschmorte Butterriibe | Krapfen von lila, Kartoffeln & Mohre
Pilze | Radieschen | Cashewpiirée | Vanillevelouté

.................................................................................................................................

veganet, $Berger, WITTITENE] 19.50

Brioche-Brotchen | No Chicken-Patty | Tomatenmarmelade
veganer Gouda | geschmorte Zwiebeln | Salat | dicke Fritten

.................................................................................................................................

achafitet Goc Sin W @OBAO®  27.50
Thaicurry-Schaum | wilder Brokkoli | Ingwerreis

Erbsencreme | sti3-saure Papaya

gebratenes Zanderfitee I ©®O©0G@®  28.00

Champagnerschaum | rote Méhren | Kohlrabi | Fruhlings-
lauch | Fregola Sarda

. otndtnnts uuch vegan, habt CAlogion odot mbchtet (Komponenten tavdchen? Sprecht wnd ecnfach an!

UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND IN EURD.



r?“ lauptaache
SPARGELZEIT

...............................................................................................................................................................................................................................

S00y Stangenspargel 00 23.00

Kartoffeln | Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

dazu roher Schinken von Metzgerei Jaron +7.50
dazu gekochter Schinken von Metzgerei Jaron +7.50
dazu Schinken halb & halb +7.80
dazu Wiener Schnitzel | das Original vom Kalb #teie +9.50 | g1g8 +14.00
dazu Schnitzel Wiener Art | Regional vom Schwein stece +6.00 | gto8 + 9.00
dazu gebratenes Lachsfilet +9.00
Beilagenportion Spargel 9.50

7 Serriink »
Stlvanet thockon 12.00

Ausgewogene Kriuterwlrze, zarte Frucht, kalkige Minerale - gepaart mit feiner Siure.
Ein Bilderbuchsilvaner und somit perfekt zu unserem Spargel.



..............................................................................................

Bittburger St 3.90
Getreidige Aromen, malzige, wurzige Noten.
Runder Abgang.

..............................................................................................

Grrotsartiy trocken 8.70

WeiRburgunder & Chardonnay

Feine Saure, zartwirzige Mineralitdt mit
langem Nachhall. Noten von Zitrus, Pfirsich
und gelben Fruchten.

...............................................................................................

Grravdbargeunder trocken ?.50

Kraftvoll und frisch mit Ténen von
Honigmelone, Zitrus und feiner Exotik.
Noten von Vanille und Mandel.

Mayonnaise
Ketchup
je 0.60

FLEISCH & WILD

..................................................................................................................................

tawsgomactte Currgowrnas TIATH @®OS  15.00
Wildschweincurrywurst | Currysauce | Mangochutney
Rostzwiebeln | dicke Fritten
Becrger

N7 272 111 LENNCIEN VILDERN @O®O»® 21.00

Laugenbrotchen | g=wites Wildschwein | Senf | Krautsalat
rote Zwiebeln | Spiegelei | dicke Fritten

et ®0OED

Brioche-Brotchen | 200g Rinderhackfleisch | Kasesauce
Tomatenmarmelade | Bacon | geschmorte Zwiebeln
Wildkréutersalat | dicke Fritten

20.00

.................................................................................................................................

st Schnirzet, WETINE 0000

Bratkartoffeln | Gurkensalat awf P undct auch met 5/ heidelbecion

o Plliower Sctnmitzel | das Original vom Kalb
o Sttutitzel Pl iener Mw | Regional vom Schwein

28.50
21.00

4.00
O®O 4.00

dazu Pfefferrahmsauce
dazu Champignonrahmsauce

UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND IN EURD.



Mayonnaise
Ketchup

je 0.60
Dot Shs 5 Guntentresr: W @O®®  29.00
. - ) 10.20 ) rosa gebratene Barbarie-Entenbrust | Sauce Béarnaise
Reichhaltig und kraftvoll mit Aromen von reifen gegrillte Zucchini | mediterrane Tomatencréme
Frichten. Wirzig mit Lakritz- und Zimtnoten. gebackene Polenta,
PecfSer Schoteet trocken 8.70 Bletrweorat: WIENITIET @0®O®  21.00
Noten von Pfirsich, Yuzu und Kréutern, Metzgermeister Yanniks beste Blutwurst | Jus
ausgewogene Saure - uberraschend und geschmorte Perlzwiebeln | Kartoffel-Endivien-Stampf
frisch. Apfelmus
Steake
Crianza DO trocker 9.10
Tempranillo - Aromen von Brombeere und Smpateate CILINEL ®00® 36.00

Kirsche. Dazu feine RoOst- und Lakritznoten.

Kraftvoll, harmonisch und gut ausbalanciert
mit weichem Tanninen.

Kraftvoll und frisch mit Ténen von
Honigmelone, Zitrus und feiner Exotik.
Noten von Vanille und Mandel.

220¢g Rinderricken vom deutschen Weiderind | Krauterbutter
rote Zwiebelmarmelade | dicke Fritten | Caesar Salad

SCUWEINESTEAK DELUYE ®0H®

250¢g Steak aus der Region von Metzgerei Jaron

Krauterbutter | rote Zwiebelmarmelade | dicke Fritten
Caesar Salad

R6.50

UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWEKTSTEUER UND IN EURC.



17.04. Westrich & Wein ¢z tiase
03.06. Westrich & Friends cAgoienparry
04.09. Westrich & Wein §/~wrugas
03.10. Westrich & Trecker Gwnitiontay
16.10. Westrich & Wild Guserzwamend
06.11. Nettis Nacht Sranungastavent

20.11. Westrich & Wein e cXacte

Westrich in Concert @zimcne fotgen

Hier findet ihr einen kleinen Vorgeschmack auf
unsere folgenden Hausveranstaltungen. Fur uns
wird 2026 ein ganz besonderes Jahr, denn wir
feiern unseren 10. Geburtstag!

Weitere Informationen ZUu den einzelnen
Veranstaltungen und den jeweilisen Menus findet
ihr auch auf unserer Homepage. Denkt bitte daran,
fir alle Veranstaltungen rechtzeitig zu reservieren!

Wir freuen uns auf Euchl

10 pJatre Pllodtrick - Plloinabonde

Schon seit einigen Jahren packt uns regelméifig die
Reiselust und wir packen die Koffer. Natiirlich nur im
Ubertragenden Sinne - denn wir verlassen unser wun-

derschénes Restaurant nicht.

Und dennoch erleben wir an jedem der Abende regio-
naltypische Kiche der jeweiligen Urlaubsdestination,
gepaart mit korrespondierenden Weinen und unter-
haltsamen Anekdoten von Sommelier Michael van den
Ho66vel.

Tickets bekommt ihr hier vor Ort, in diesem Jahr ge-

hen wir noch auf Weltreise (April). AuRerdem geht es

im September nach Portugal und im November tauchen
wir in die alpine Kiche ein.

Inkludiert in den Kartenpreis ist nicht nur das jewei-
lige 4-Gang-MenU sondern auch der Aperitif sowie die
Weinbegleitung und Wasser.

Wir wirden uns freuen, euch beim nachsten Mal mit-
nehmen zu durfen.




Danack
UNSERE DESSERTS

Blondie WL 9.00

gesalzenes Karamelleis | Dulce de Leche | Schokosauce

............................................................................................................................

Crome Breitse WHITNIHE @I@ ey 10.00
Tahiti-Vanille-Creme brulée | Joghurtmousse | Himbeersorbet

............................................................................................................................

Shototadton-Karamelt-Browwie ~ O®O®D  10.00

Schokoladensauce | Vanilleeis

............................................................................................................................

Crdbeorvariarionn W @®®®®  10.00
Tiramisu | Sorbet | marinierte Erdbeeren
Kbsevariation WA ®0® 1200

Chutney | Brioche | Sauerteigbrot

Funna, Cotzasvon weifbor Sehototade & oJoghutt: ©® 6.00

Mango-Passionsfruchtplirée | karamellisierte yeiRe Schokolade

B T e T s sssssssmmssssssrssossosmnsssssssssoons
Kaget i odet Sorber: WININE] o 50
Clionhencromelibér 2¢1 2.50
Setmwarze Sac 2cl 2.50

UNSERE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND IN EURD.



